capacitacion y formaci6n de acuerdo a los lineamientos cstablecidos e la

267412013 ensusart. 12y 13 e 1SO 22000:201:

PIOGRAMA DE FORMACION EN IPM E HlGlENEAI.IMENTARI \
(12,

* Médulo 1: Introduccién a la Manlpulacién de

Médulo2: Higlene Personal
Médulo3: Limpezay Desinfecién
Médulo: Recepeiény Almacenamiento de Alimentos
Médulos: Preparacién y Cocclén Segura de Alimentos
Médulo6: Conservacién de Alimentos.
Médulo7: Tipos de Contaminacién y su Control.
Médulos: Enfermedades Transmitidas por Alimentos
Modulos: Slatamas d Gestion doSeguridaa
entaria P!

|+ méduto 10: sm.m. de Andlisls e r.n.m yPuntos

Criticos de Control (HAC
+ Médulo 11: Alerglas Alimentarias .
Médulo 12: Seguridad y Salud en el Trabajo.
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